
NORDline DA 388

Rijpingskast

Producteigenschappen

• Geventileerde koeling

• Automatisch ontdooien

• Digitale regelaar en temperatuurweergave

• Slot

• Luchtvochtigheid 60-90 %

• Roestvrijstalen deur met dubbellaags Low-E glas

• Aansluiting op waterleiding nodig

• Roestvrijstalen handgreep

• Stang met drie haken

• LED-binnenverlichting

• Effectief UVC-ontsmettingssysteem

Elektronische

thermostaat

Met drie vleeshaken

Rijpingskast voor vlees

<p>De rijpingskast zorgt ervoor dat het vlees rijpt tot de hoogste kwaliteit. Hij is geschikt voor restaurants, slagerijen en ook voor

thuisgebruik. Het gecoate Low-E glas zorgt voor de beste thermische isolatie van de koelkast. Aanbevelingen: - Temperatuur (2°C) en

vochtigheid (80%) instellingen voor een perfecte droge rijping van rund- en varkensvlees - Vlees voor droge rijping moet vers zijn

(idealiter binnen 5 dagen na het slachten van het dier) - Vacuüm gerijpt vlees kan gebruikt worden, maar maximaal 14 dagen (verwijder

de vacuümfolie) - Voor de beste droge rijping van rundvlees, gebruik vlees van een jonge koe met een normale vetlaag, goed gerijpt -

Rijpopties: het rugrundvlees kan aan een haak in de koelkast worden gehangen of individuele stukken kunnen op planken worden

geplaatst - als individuele stukken op planken worden gerijpt, let dan op de beschermende vetlaag om verlies te voorkomen (ideale

snijgrootte is ongeveer 2-4 kg) - we raden aan het vlees op het bot te laten rijpen - draag beschermende handschoenen wanneer u in

contact komt met het vlees, raak het vlees nooit zonder handschoenen met blote handen aan - de beste rijpingsperiode is 25-28 dagen,

maar het is mogelijk om het vlees langer dan 4 weken te laten rijpen Voor een betere vochtregeling in de koelkast en een intensere

smaak van het vlees, raden we aan een Himalayazoutplaat te kopen (niet inbegrepen) Als je een zoutplaat koopt: - pak de zoutplaten uit

en verwijder de folie - plaats de zoutplaten op een roestvrijstalen plaat en plaats de plaat in het midden van de koelkast - controleer elke

2-3 dagen of er water op de platen staat, zo ja, verwijder dit dan</p>

Ontwerp en materiaal

Deur aantal & type

Veiligheidsglas

Planken aantal &

type

Buitenafwerking

Binnenafwerking

Binnenverlichting

1 glazen scharnierdeur

Ja

3 draadplanken

Zwart

Roestvrij staal

LED

Maten en inhoud

Totaal displaygebied

Temperatuurbereik

Klimaatklasse

Bruto/netto gewicht

Bruto/netto volume

Koelen en functies

Type regelaar

Type koeling

Type ontdooiing

Koelmiddel

Koelmiddelinhoud

0.72m²

0 tot +25°C

4

96 / 83kg

388 / 352l

Elektronisch

Geventileerd

Automatisch

R600a

g

Stroom en verbruik

Energieklasse

Energieverbruik

Energieverbruik per jaar

Input vermogen

Spanning / Frequentie

Afmetingen

Interne maat (BxDxH)

Externe maat (BxDxH)

Verpakte maat (BxDxH)

40 ft containerlading

B

1.7kWh/24h

621kWh/jaar

170W

220-240/50V/Hz

490 x 551 x 1510mm

595 x 710 x 1720mm

645 x 780 x 1870mm

42st
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Maten en inhoud

Koelmiddelinhoud

Thermometer

50g

Ja
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